








het zo maar te noemen’, glimlacht 
de directeur als we het hem later 
vragen.

‘Groeten uit Maashees’
Tijdens de rondleiding blijkt dat het 
bedrijf nog groter is dan we van de 
buitenkant verwachtten. Op het dak 
van het hoogste gebouw staan we even 
stil. Het panorama is schitterend, aan 
de andere kant tekent het kleine indu-
striële gedeelte met louter de fabriek 
van Havens fel af tegen het landschap 
en het kleine dorpje. ‘Maashees is klein, 
met zo’n duizend inwoners. Maar de 
geschiedenis maakt dat Havens een 
deel is van dit dorp. Ik denk dat de 
inwoners er best trots op zijn.’ Zelfs 
online encyclopedie Wikipedia haalt de 
voederfabriek aan in zijn beschrijving 
van de lopende economie in het kerk-
dorp. Op de ansichtkaarten met 
‘groeten uit Maashees’, kunnen de silo’s 
en vier-etage hoge fabriekshal niet 
ontbreken. ‘Kijk, daar ligt de dichtstbij-
zijnde klant, manege Kerkers. De bulk-
wagen hoeft dus echt maar één keer 
gas te geven voor hij daar is. Hij zou 
bijna een pijplijntje kunnen aanleggen 
op onze 6000 ton-silo.’|

om de overgang naar zelfstandig eten 
makkelijker te maken.’ De voedings-
waarden in deze veulen-, maar ook 
merriebrok, wijken iets af van de 
reguliere producten. ‘In onze Ferto-
Lac 3 merriebrok bijvoorbeeld zit 
meer koper, omdat het veulen dit 
vooral op kan nemen tijdens de 
drachtperiode. Dat voorkomt OCD’, 
aldus Verhees. Van het veelbesproken 
osteochondrose (OCD) is nog steeds 
niet wetenschappelijk aangetoond dat 
het voeren van bijvoorbeeld meer of 
minder calcium of koper zaligma-
kend is. ‘Maar het is wel bekend dat 
een tekort aan koper tijdens de 
dracht de ontwikkeling van OCD kan 
beïnvloeden. En natuurlijk speelt 
erfelijkheid, zeker in het geval van 
OCD, een grote rol.’ Naast merrie- en 
veulenbrok biedt Havens nog drie 
verschillende broksoorten, vijf 
muesli/granenmixen en een slobber-
mash. Ieder product heeft zijn eigen 
verhaal. Door middel van voeradvies 
laat Havens de klant weten wat het 
beste is voor zijn paard. ‘Waar we het 
meest trots op zijn? Op alles, maar 
met de draversbrok zijn we groot 
geworden. Het is onze bestseller, om 

Productieproces
Aan één enkel brokje (en uiteraard 
ook alle muesli’s) gaat een immens 
productieproces vooraf. Grondstoffen 
uit alle windstreken komen danwel 
over zee, danwel over land samen op 
het 7,8 hectare grote terrein in 
Maashees. In tientallen silo’s zijn de 
verschillende grondstoffen apart 
opgeslagen. Het afmeten van de 
precieze recepten gebeurt in het 
zogenaamde ‘hart van Havens’: de 
centrale bedieningskamer. Die 
verschillende stoffen (dus inclusief 
vitaminen en mineralen) komen 
samen in een mengsilo. Vervolgens 
gaat het proces verder met de verhit-
ting van de massa, zodat het opper-
vlak vergroot en er meer enzymen 
kunnen inwerken. Dit vergroot de 
verteerbaarheid. Vervolgens komt het 
product in een persmachine, waar het 
een voor ons herkenbare vorm krijgt.  
Na afkoeling komt het bulkproduct 
met een vrije val terecht in een 
nieuwe silo, vanwaar bulkwagens 
afgevuld kunnen worden. 
Een ander deel reist verder voor het 
verpakkingsproces. In deze hal 
worden de lege zakken gevuld (bij 
draversbrok: 25 kilo met een kleine 
marge), dichtgenaaid en bestempeld 
met productiedatum. Geheel compu-
tergestuurd vinden de zakken hun 
weg naar pallets. Het productie
personeel bekijkt hoeveel er per dag 
van welk recept gedraaid wordt. Gaat 
de machine over op een ander 
product, dan zijn de eerste paar 
zakken wegwerpexemplaren. Want: 
restjes duivenpitten in de kruiden-
muesli moeten we niet hebben.

Vanaf 1923 heeft Havens een plekje gekregen in Maashees. 
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